
Grand Cafés egna fisk- och skaldjursgryta. 
En variation av fisk, kokt potatis och en 
rykande varm rotfruktsgryta. Toppas med 
räkor och saffransaioli 

Fisk- och skaldjursgryta 
Entrecôteburgare på briochebröd. 
Tryffelmajonnäs, jalapeñokompott, 
gruyèreost, bakad och friterad fläsksida. 
Serveras med krispiga sötpotatispommes 
med tryffelmajonnäs 

Thelins Grand Cafés Burgare

Olivoljestekt surdegsbröd med 
sötpotatishummus, skivad avokado, tomat, 
picklad majrova och chiliflakes. Serveras 
med en sidosallad 

Hummus och avokadosmörgås

En klassisk smörgås med dijonsenap, ost 
och skinka mellan två skivor nybakat 
levainbröd. Serveras med en sidosallad

Croque monsieur

Serveras med vispad grädde, hemgjord 
skogsbärssylt och lönnsirap

Amerikanska pannkakor

Smörstekt levainbröd, senapskräm, 
salladsblad, lågtempererad oxfilé, färskriven 
pepparrot och äggula. Serveras med 
pommes

Bookmaker toast

Grand Cafés handrullade köttbullar. 
Krämig potatispuré, gräddsås, pressgurka 
och rårörda lingon

Kalvköttbullar

Stekt torskrygg, chilistekt brocooli, 
potatispuré, rödvinssås, chorizocrum-
bles och chorizoolja

Torskrygg

Räkor på en salladsbädd, gurka, 
picklad rödlök, cocktailtomater, ägg 
och pepparrotsmajonnäs

Riven parmesan och tryffelmajonnäs

Räksallad Sötpotatispommes

Serveras med tryffelmajonnäs
Pommes frites

Friterade spanska paprikor med 
flingsalt

Pimento padrones

Stekt majskyckling, serveras på en 
örtstekt gemsallad med krispigt bacon, 
krutonger, caesardressing, syltad rödlök 
och riven parmesan

Kycklingsallad

Handrullad, panerad och friterad falafel 
på en salladsbädd. Grönkål, cocktailtoma-
ter, rostad aubergine med färska örter, 
chili och picklad majrova. Serveras med 
tahinidressing och sötpotatishummus

Falafelsallad

239:-

239:-

229/129:-

239:-

199:- 89:-

69:-

89:-

199:-

199:-

249:-

189:-

189:-

189:-

Somersby Cider Sparkling Rosé

Brooklyn Special Effects

Soft drinks 

Eriksberg karaktär

Carlsberg hof

Galopp

Sacchetto Prosecco 109/580:-
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Palmer Brut

Bollinger
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CELIA Organic - glutenfri

Kronenbourg Blanc

100W IPA

Somersby Päron

Negroni

Moscow Mule 

Gin & Tonic 

Hot buttered rum 

Irish coffee 

Lumumba 

Kaffe Karlsson 

Glögg (november - januari)

Psst...! Scanna här för att se
menyn och bilder från vår 

Instagram
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PÅ FLASKA

PÅ FAT

PÅ FLASKA

Pour La Vie

By The glass (Husets vin)

Petit Chablis

Stepp Riesling

By The glass (Husets vin)

Le Roselle Ripasso

Langhe Nebbiolo 2019 

Barolo 2017 
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RÖTT GLAS/FLASKA

VITT

ROSÉ

CHAMPAGNE GLAS/FLASKA

PROSECCO




